NATUR A
PROJEKT_~5,

Alakor keksz

Elokészileti idé: Stitési id6: Nehézségi szint: Konnyt

Hozzavalok

* 3 bogre alakorliszt, teljes kidrlést
* 1 tojas

* 1 bogre vaj

* 1 bogre zabpehely

* 1 bogre barna cukor

* 1/2 bogre di6é

* 1 bogre aprdra vagott csokoladé

* 1/2 tedskandl s6

* 1,5 teaskanal sttépor

A vajat egy oraval a stités elott vegytik ki a hiitéb6l, hogy puha legyen mire hasznaljuk. Egy talban
keverjiik verjiik fel a vajat, cukrot, tojast és a vaniliat elektromos habverével. Oréljiik meg
hazimalmunkon a lisztet és pelyhesitsiik meg a zabot pelyhesit6 késziilékkel. Ezutan adjuk hozza
egyesével az 0sszes tobbi hozzavaldt és keverjilk addig, mig homogén tésztat nem kapunk. A csoki
darabokat és a diot forgassuk lisztbe, és csak a végén tegyiik a tésztaba, hogy ne torjenek teljesen
szét. A tésztat egy evokanal segitségével tegyiik kis kupacokban egy siitépapirral kibélelt tepsire, és
elomelegitett stitében légkeverésen 15 perc alatt 160 fokon stissiik meg.

Ajanlott termékek
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Ibili linzer, keksz keszito
és diszito készlet
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